Restaurante Grano de Oro

“‘Celebrando a Papd”

Entradas / Appetizers

Terrina de Lechon £ 8 100*

Pate de lechon, crostini de romero, alioli de mostaza

Suckling pig terrine, rosemary crostini, mustard aioli

Sopa de Cebolla Francesa ¢ 7 000*

Sopa de cebolla caramelizada, caldo de res, miso, tostada de masa madre,
queso provolone gratinado

Classic French onion soup, caramelized onions, beef broth, sourdough toast,
provolone cheese gratin

Platos Fuertes / Main Course

Salmoén Buerre Blanc de Porcini £ 19 100*

Salmon noruego pochado en aceite de oliva, beurre blanc de hongo porcini,
ratatouille de vegetales

Norwegian salmon poached in olive oil, porcini mushroom beurre blanc,
vegetable ratatouille

Cerdo a la Naranja £ 17 800*

Lomito de cerdo rostizado, salsa caramelizada de soya, miso y jengibre,
naranja caramelizada, pure de coliflor

Roasted pork tenderloin, caramelized soy, miso, ginger sauce,
caramelized oranges, cauliflower puree

* Precio con 13% IVA y 10% impuesto de servicio
Price includes 13% IV.A and 10% service tax,



